
お造り定食                      2,600
日本海の恵みに彩りを添えて。

海鮮ちらし丼                   2,400

色とりどりの魚介を贅沢に。

海老天ぷら定食               1,700
ぷりぷりの大海老を贅沢に２本使用。

カリっと揚げました。

お 食 事

庄内三元豚の                   1,700

生姜焼き定食

地元で愛されるブランド豚使用。ご飯と相性抜群です。

牛ステーキ定食                2,900
国産牛ロース約１００g。和風ソースでどうぞ。

10～１５分焼き時間を頂戴します。

鶏の竜田揚げ定食 （４ケ）   1,550

ボリューム満点！ジューシーな竜田揚げです。

    植物性飼料中心で育った「四季鶏」使用。

定食には御飯・椀物・香の物付き



五所納豆      980

５種類のお刺身を納豆に絡めて。

烏賊塩辛                    480          

冷酒にもピッタリ。「とりあえずの１品」におすすめです。

白身魚の酒盗掛け      620

お酒を盗んででも飲みたくなる程の美味しさが語源となり

  「酒盗」と呼ばれています。

酒 肴

冷やっこ                 420
    
国産大豆使用、風味豊かな木綿豆腐です。
生ビールや冷酒と一緒にどうぞ。

お新香３種盛り               600

地元庄内の老舗漬物店、自慢の逸品。
淡麗辛口の日本酒と合わせてどうぞ。

ソーセージ盛り合わせ       920
５種類の味が楽しめるスパイシーなソーセージ。

生ビールにもぴったり。

牛ステーキ陶板焼き        2,300

国産牛ロース約１００g。和風ソースでどうぞ。

１０～１５分焼き時間を頂戴します。

焼 き 物



庄内三元豚天ぷら            770

程よい厚さにカットした上質ロースを天ぷらに。

 自家製ポン酢と玉葱でさっぱりと。

庄内三元豚の生姜焼き      1,100

  女性やお子様にも人気の一品。

庄 内 の 味 覚

羽黒 山伏ポークの        1,100

しゃぶしゃぶ

鶴岡市羽黒の12戸農家のみで生産されるブランド豚です。

強い甘みが特徴。約８０g。

だだちゃ豆のさつま揚げ      750

鶴岡名産のだだちゃ豆を風味良く揚げました。

むきそば        430

そばの実をじっくり茹でた酒田の郷土料理。

本日の焼き魚 

  魚はその日のおまかせで提供。１ページ目をご参照ください。

羽黒 山伏ポークの      1,050

タジン蒸し

特徴的な形のタジン鍋が素材の旨味を逃しません。

10～15分で蒸しあがります。約７０g。



本日のカルパッチョ

白ワインとご一緒にいかがですか。1ページ目をご参照ください。

モッツァレラチーズの  680

トマトサラダ

ちょっと贅沢なチーズとフレッシュトマトの組み合わせ。

温玉シーザーサラダ 550  

半熟卵をからめてお召し上がりください。

グリーンサラダ                 430

化学肥料や農薬を使用せず、有機農法で栽培。

それぞれの素材の特性を感じるよう育てられた大きめのベビーリーフ。

サ ラ ダ

庄内彩りｾｯﾄ                  2,900

◆お造り ３点盛り

◆揚げ物  天ぷら

◆台の物 羽黒 山伏ポークの

              しゃぶしゃぶ

◆本日の小鉢

～庄内の食材を厳選したおすすめの料理４点セット～

ご飯セット(450円)を
加えれば

ミニ会席に早変わり！?

写真はイメージです



蛸の唐揚げ          640

レモンをかけてさっぱりと。

烏賊ゲソ天ぷら              640

潮薫る素材を活かした

 日本海ならではの旨味溢れる一品。

海老天ぷら盛り合わせ      1,100

海老２本と野菜の組み合わせ。

 定番メニューの１つです。

揚 げ 物

揚げ出し豆腐                  620

国産大豆使用の豆腐に野菜を添えて。

鶏の竜田揚げ（３ケ）          850

植物性飼料中心で育った「四季鶏」使用。

ホクホクジューシー、お子様にも大人気。

スティックチーズ                   770

中はとろとろ、外はパリパリのカマンベール風味。

赤ワインとご一緒にどうぞ。

フライドポテト                   520
アツアツサクサク！絶妙な塩加減。



ごはんセット         450

契約農家直送・特別栽培米と香の物、汁椀のセット。

お茶漬け       

梅     定番のあっさり茶漬け。                   750

鮭        鮭の塩気が〆にぴったり。                 800

たらこ   子供にも大人気！                           850

つや姫の玉子雑炊                750
       ほっと温まる優しい味付け。

〆・麵類

ざるそば               850

軽めの夕食や〆におすすめ。

ざるうどん                     850

庄内では「麦切り」と呼ばれています。

ざる中華                      850

ツルっとのど越しさわやか。

麺好きの方、おすすめです。



風ぐるま

ボリューム満点の松花堂御膳。

女性にも人気。

ご飯、椀物、デザート付き。

お 子 様

手作り杏仁豆腐             

まろやかな甘さととろける食感が魅力。

 

バニラアイス

ストロベリーアイス

チョコレートアイス

    お口直しやお食事の〆にさっぱりとした口当たりの

    アイスを3種類ご用意いたしました。

デ ザ ー ト

１，８００

52０

４8０

４8０

４８０

竹とんぼ

鶏の竜田揚げ、ハンバーグなど。

９９０ おはじき

小さなお子様向けの冷たいうどん。

６0０
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